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Barbera d’Alba
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Vitigno: 100% barbera

Vendemmia: manuale con raccolta in piccole ceste forate.
Vinificazione: uva raffreddata nelle casse e successivamente
diraspata gia fredda. Macerazione a freddo ad una temperatura
di circa 8°C. Fermentazione in vinificatori verticali di acciaio inox
termocondizionati a circa 18-20°C.

Affinamento: 6-8 mesi in tonneaux di rovere francese da 5 HI,
non nuovi, ma di secondo-terzo passaggio.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso rubino carico, quasi impenetrabile, con sfumature
violacee

Profumo: intensi sentori di frutti rossi, dal ribes rosso alla
ciliegia amarena, vinoso ed elegante, molto ampio e di grande
personalita

Sapore: equilibrato, la spiccata acidita dona freschezza ed & ben
bilanciata dalla grande struttura, finale molto armonico
Temperatura di servizio: 16-18 °C

Abbinamenti gastronomici: vino di corpo, adatto a tutto pasto,
ideale per accompagnare carni rosse, cacciagione oppure
formaggi di medio lunga stagionatura.
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